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提供食品雜貨的餐館適用指南 

 

 

 

採取適當措施，降低風險 

 
 

 

先從最重要的事情開始——必須遵守所有現行的食品安全措施 

• 餐館用餐區內不允許有顧客自助式食品雜貨售賣服務。 

• 可以在餐單或網上出售食品雜貨和非食品雜貨。 

• 可以通過電話、網絡下訂單、和駕車取餐或店內自取下訂單。 

• 可以展示以供購買的數量有限的非食品雜貨類物品。 

準備好訂單餐食 

• 必須在廚房內儲存和分配所有雜貨食品。 

• 所有潛在危險食物必須存放在經批准的冷藏裝置（41°F 或以下）中，而等待領取或外送的熱食，必須存

放在保持 135°F或以上溫度的容器內。 

• 只有帶有檢驗標誌的肉類和肉類產品才可用於製備零售產品（包括餐食），所有產品均應滿足聯邦政府要

求（例如，原材料需要擁有安全處理標籤）。 

• 滿足所有包裝食品的標籤要求 

o 散裝食品（例如米、豆類）除外  

o 要求時必須提供食物成份 

包裝須知 

• 確保生肉與農產品或其他即食食品分開存放。 

• 將非食品類與食品類分開包裝。 

• 如果提供配送服務，請遵循食品配送指南。 

禁止事宜 

• 未經加州公共衛生署批准，不能使用低氧包裝方法包裝食品。 

• 不能製造和包裝消毒劑溶液以供零售。 

  
    

385 N. Arrowhead Ave., San 

Bernardino  

Call or Text: 800.442.2283 

 

欲瞭解更多資訊，請致電諮詢服務熱線：(888) 700 – 9995。有關COVID-19的更多資訊，請登錄： 
http://publichealth.lacounty.gov或致電洛杉磯縣資訊熱線2-1-1，該熱線為全天候24小時提供。 
 
 

社交距離——確保在顧客點餐、

等待外賣或外賣送餐時保持社交

距離 

 

洗手——提供洗手池

或含60%酒精的消毒液 

若生病請留在家中—— 

在所有公眾入口處張貼

告示  

清潔和消毒—— 

遵循公共衛生局指南 

6 英尺 
確保社交距離 
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